Misyon

Evrensel insanlik dederlerini ve anlayislari benimsemis, donaniml, pozitif disinen,
Uretken, katilimci, kendisi ve gevresiyle uyumlu, milli ve manevi dederlere bagli, sanayi,
ticaret ve hizmet sektoriniln ihtiyag duydugu mesleki bilgi ve beceriye sahip, bilimsel ve
teknolojik yeniliklere agik, sorgulayici-yapici distinceyi kullanabilen, kendini ifade edebilen,
mikemmele ulasmayi hedefleyen, bélgemizin ve sehrimizin gelismesine sosyal, kiltlrel ve
ekonomik anlamda katkida bulunabilecek yerel ve uluslararasi mutfak uygulamalarina,
Ozellikle unlu mamdiiller, ekmekgilik Utretimi ve gida Uretim slreglerine hakim; yiyecek-
icecek sektorlintn ihtiyag duydudu, nitelikli, bilgi ve donanim sahibi, ¢6zim odakh ve
girisimci ascilar yetistirilmesini saglayan yiyecek Uretimi ve sunumu ile mutfak yénetimini

sadlayabilen, evrensel nitelikte ascilar yetistirmektir.

Vizyon

Ulusal ve uluslararasi sektor gelismelerini yakindan takip eden, akademi-sektor isbirligini
saglayan, uygulamali hem de teorik egitim modelini sunan, hayat boyu 6grenme ilkesini
benimseyen ve toplum yararina calismalar yapabilen bireyler yetistiren, 6grenci merkezli

bir 6grenme deneyimi saglayan, cadgdas gereksinimler dogrultusunda mesleki becerilerle

donatilmis, cevresel, kiltirel ve toplumsal agidan sorumlu bir editim anlayisini benimseyen

yiyecek icecek sektérine meslek elemanlari yetistiren, uluslararasi akredite kuruluslarinin
ongordugu egitim, ogretim, arastirma, 6grenci isleri, bina altyapisi ve galisma ortami,

tegkilat yapisi ve isleyisi standartlarina sahip 6énct bir program olmaktir.




