' ‘ TOKAT
‘ ﬂ MESLEK YUKSEKOKULU

TOKAT GAZOSMANPASA UNIVERSITESI
MESLEK YUKSEKOKULU

OTEL, LOKANTA VE IKRAM HIZMETLERI
BOLUMU

ASCILIK PROGRAMI

PROGRAM TANITIMI




Program Adi

Ascilik Program

Programin
Kisa Tarihcesi

1976 yilinda kurulan Tokat Meslek Yiiksekokulu, Milli Egitim
Bakanligina bagli iken 2809 say1li kanunla Cumhuriyet Universitesine ve
daha sonrada 1992 yilinda 3837 sayili kanunla Tokat Gaziosmanpasa
Universitesine  baglanmistir.  Tokat Gaziosmanpasa  Universitesi
Rektorliigii’niin, Tokat Meslek Yiiksekokulunun Tokat Teknik Bilimler
Meslek Yiiksekokulu ve Tokat Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu
olarak ikiye ayrilmasi konusundaki teklifinin Yiiksekdgretim Genel
Kurulunun 01/03/2013 tarihli toplantisinda 2547 Sayili Kanun’un 2880
Sayili Kanun’la degisik 7/d-2 ve 7/h maddeleri uyarinca kabul edilmesi
ile Tokat Teknik Bilimler Meslek Yiiksekokulu ve Tokat Sosyal Bilimler
Meslek Yiiksekokulu olarak 2'ye ayrilmistir.

Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Rektorliigii'niin Tokat Teknik
Bilimler Meslek Yiiksekokulu ve Tokat Sosyal Bilimler Meslek
Yiiksekokulu'nun Tokat Meslek Yiiksekokulu olarak birlestirilmesi
konusundaki teklifi 11.06.2020 tarihli Yiiksekogretim Genel kurul
toplantisinda incelenmis ve 2547 sayili Kanun'nun 2880 sayili Kanun'la
degisik 7/d-2 maddesi uyarinca kabul edilmesi ile Tokat Meslek
Yiiksekokulu igerdigi biitiin boliimleri ile tek ¢ati altinda birlestirilmistir.

Boliimiimiiz 1992 yilinda Turizm ve Otel Isletmeciligi boliimii ad: ile
kurulmus olup 2013 yilindan itibaren Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri
boliimii adi ile egitim ve dgretime devam etmektedir.

Programimiz; Tokat Meslek Yiiksekokulu biinyesinde, 2022 yili
itibariyle Otel, Lokanta ve Ikram Hizmetleri boliimii altinda
Ascilik Programi adi ile birinci 6gretim olarak egitim 6gretim faaliyetine
baslamis ve halen devam etmektedir.

2+2 egitim modelini uygulayan programimizda 6grenciler 1. Siif giiz ve
bahar donemlerinde okulda uygulamali ve teorik ders gormekte, 2. Sinifta
ise giiz ve bahar donemde programimiza bagl togii firin pastanesi ve
ekmek hanesi ile tiniversitemiz biinyesindeki ana mutfak ve alakart
mutfak ile diger yiyecek icecek isletmelerinin mutfaklarinda egitim
gormektedir.




Programin
Amaci

Turizm sektoriine her gecen yil insanlarin ilgisi artmasi ile birlikte
sektordeki kalifiye eleman aci81 da giderek artmistir.

Insanoglu var oldugu siirece yemek igmek zorundadir. Bundan dolay:
yiyecek ve igecek sektoriiniin bitmesi veya teknolojiye yenik diismesi
gibi bir durum s6z konusu degildir. Kendini mesleginde iyi yetistirip
egitimini eksiksiz tamamlayan, zorunlu stajlarin1 verimli bir sekilde
geciren Ogrencilerimizin issiz kalmamaktadir. Okulumuzun staj igin
protokol imzaladig: il ici veya il dis1 isletmelerde is hayatina atilip,
kariyer imkani bulmaktadir.

Okulumuz 6grencilerin egitimleri boyunca onlar1 gerek hayata, gerekse
mesleki hayatta hazirlamaktadir. Mesleki egitimlerinde atolyelerde
uygulamali olarak egitim gormekte ve stajlar1 sayesinde bu egitimlerini
sektorde gelistirmek firsatlar1 vardir. Egitim siirecinde ve staj doneminde
yabaci dil 6grenme imkanlar1 mevcuttur. Staj yaptiklar: siiresince saglik
sigortalar1 yapilmaktadir. Staj siirelerinde diger mesleki okullara gore
gayet dolgun tiicretler alarak hem kendi egitim hayatlarina maddi kaynak
yaratmakta, hem de ailelerinin ekonomisine destek saglamaktadirlar.

DGS ile yiiksekogretime devam edemeyen veya devam etmek

istemeyenlere, sektorde is basi yapmak istedikleri takdirde kariyer
planlamasi yapilmaktadir. Bu kapsamda protokol imzaladigimiz
iilkemizin Onde gelen 5 yildizli otellerinde ise baslama imkan1
saglamaktadir.

Ascilik Programinda, 6grencilere sektdrde ihtiya¢ duyacaklari temel
ase¢ilik egitimi vermektedir. Bununla birlikte yiyecek igcecek sektoriiniin
gereksinim duydugu tiim konularda bilgi ve beceri kazandirmayi
hedeflemektedir. Programa baslayan 0&grenciler, sektoriin ihtiyag
duydugu teorik dersler ile birlikte temel mutfak uygulamalari, diinya
mutfaklari, Anadolu mutfak kiiltiiri ve uygulamalari, temel pastacilik ve
ekmekgilik, butik {riinler hazirlarima, gida saklama ve muhafaza
kosullar ile servis ve barista egitimi gibi uygulamali ders egitimleri
alarak meslege tam donanimli bir sekilde hazirlanmaktadir.




2+2
Egitim Modeli:
Nedir

Yok tarafindan Onlisans programlari arasinda 2+2 egitim modelinin ilk
kez uygulandigi program olma 6zelligi tasiyan programimiz, 2+2 egitim
sistemi kapsaminda 6grenciler 1. sinifta 2 donem boyunca okulda teorik
ve uygulamali ders gormektedir. 2. Smifta ise 2 doénem boyunca
isletmede “Isletme Mesleki Egitim” dersi kapsaminda zorunlu
isletmelerde mesleki egitimi yapilmaktadir. 2. Sifin giiz ve bahar
donemi iiniversitemizde yiyecek igecek tiretimi ile ilgili tesisler ve
programimiza bagli doner sermaye egitim ve tretim tesislerinde bu
egitimi yapacaklardir. Ogrencilerimiz, bu sayede okulda aldiklari teorik
ve uygulamali egitimi sahada deneyimleme firsati bulmakta ve mezun
olduklarinda mesleki donanim agisindan iyi seviye ye gelerek is
hayatinda bir adim 6nde baglama firsati bulmaktadirlar.

2+2 egitim modelinde 6grenciler 2. Sinifta hem gliz hem haber yari
yilinda isletmelerde mesleki egitim kapsaminda bu dersi haftanin 5 giinii
uygulamali olarak gérmektedir. Bu siirecte 6grencilerin saglik sigortasi
iiniversitemiz tarafindan yapilmaktadir. Bu siire¢ biraz staj gibi algilansa
aslinda, bu uygulamali egitim akademik takvim igerinde bir ders
kapsaminda yapilmaktadir. Bu sebepten 6grenciler bu siirecte herhangi
bir licret almamaktadir.
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Is yeri uygulamasi siirecinde é6grenciler
e Sigorta pirimleri tiniversite tarafinda yapilmaktadir.

e Ders Kapsaminda uygulamali egitim aldiklar1 i¢in bu siirecin
herhangi bir licretlendirme karsilig1 yoktur.




Programin
Istihdam
Alanlan

Kamu Kuruluslar:

e Halk egitim merkezlerinde alani ile ilgili kurslarda usta 6gretici

olarak

KPSS sinavinda yeterli puant almasi halinde kamu mutfaklarinda

memur asg1 olarak

Doner sermaye isletmelerinde usta dgretici olarak

Ozel Sektor

Oteller

Turistik Tesisler

Catering Firmalari

Zincir Restoranlar
Pastacilik Sektorii
Yiyecek Icecek Isletmeleri
Agirlama Sektori

Gida Fabrikalari

Ascilik Egitimi Veren
Kurumlar

Ozel veya Resmi Kurumlarin
Mutfaklar

Ozel Yiyecek Igecek
Isletmeleri

Hastane Mutfaklar1
Kruvaziyer Gemileri
Yiyecek Igecek
Okuryazarligi

Food Stilistligi
Menii Asistanlig1
Gida Gelistirici

Programdan Mezun Oldugunuzda:

% 100 Istihdam Garantisi
Uluslar Aras1  Gegerlilige
Sahip Meslek Diplomasi
Kendi Isimi Kurabilirim
(Isyeri A¢ma Ve Ustalik
Belgesi)

En Az 3 Yabanci Dil

Ogrenme Imkam

Ingilizce / Almanca/Rusca
Erasmus Projeleriyle Yurt
Disina Gitme Imkani

Uluslar Arasi Alanda Calisma
Imkam

Antalya’da Seckin Otellerde
Calisma Imkanm

Degisik Ulke Insanlarini ve
Kiiltiirlerini Tanima
Uygulamali Derslerde Kiigiik
Gruplar

Halinde Mesleki Egitim Yapma
Ulusal ve Uluslar Arasi
Yarismalarda Okulu, Kendini
ve Ilini Tanitabilme Imkan




Programin
Yeterlilikleri
(Kazanmimlari)

Turizm faaliyetleri arasinda degerlendirilen Gastronomi Turizmi son
yillarda gdzde turizm cesitlerinden biri haline gelmistir. Ozellikle
destinasyonlarin ve sehirlerin gastronomi cazibe merkezleri haline
getirilmesi konunun 6nemini ortaya koymaktadir.

Universiteler ise bu konuda sektér ve ilgili taraflara insan kaynag
saglama konusunda 6nemlidir. Bu kapsamda Asc¢ilik programi da 6nemli
ciktilar saglayacaktir.

Ogrenciler icin ise gerek staj imkanlari ile gerekse ders uygulamalart ile
programimiz etkin ve verimli bir sekilde egitim faaliyetini tistlenecektir.
Ogrencilerin bu programda aldiklar1 teorik bilgileri uygulama ile
birlestirmeleri kariyer hedeflerinin belirlenmesi konusunda kazanimlar
saglayacaktir.

Alanindaki teorik alan bilgilerini giincel uygulamalarda kullanabilir.
Alanindaki problemleri tanimlama ve ¢zme becerisine sahip olur.

Baska alanlarla birlikte takim olarak calisabilme becerisi kazanir.
Mesleki etik ve sorumluluk bilincine sahip olur.

Alaninda yasam boyu Ogrenmenin gerekliligi bilincini ve bunu
gergeklestirebilme becerisini elde eder.

Etkin iletisim kurma becerisi kazanir.

Ascilik alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.
Turizm ve gastronomi alanlarindaki mevcut durumlar1 ve gelismeleri
takip edebilme ve bunlar hakkinda yorum yapabilme giiciine sahip
olur.

Mutfaklar, kiiltiirler ve yaratict diisinmeye sevk edecek sanat ve
yemek sanati ile ilgili bilgi donanimina sahip olur.

Profesyonel mutfaklarda ¢alisabilecek is tutumu gelistirir.

Boliim Baskam

Dr. Ogr. Uyesi. Selim CAKAR

selim.cakar@qop.edu.tr
I¢ Hat: 2685

Boliim
Sekreteri

Yeliz DURSUN
yeliz.dursun@gop.edu.tr
I¢ Hat: 2601-2666



mailto:kemal.ergun@gop.edu.tr

Mezuniyet
Kosullar:

Programdan mezun olabilmek i¢in dgrencilerin Gazi Osman Pasa
Universitesi Egitim-Ogretim ve Simav Yonetmeligi’ndeki basari
kosullarini yerine getirmesi gerekmektedir.

Ogrencinin mezun olabilmek icin; 120 AKTS kredisini saglamasi ve
genel not ortalamasinin 100 iizerinden en az 60 (2.00) olmasi

Programumizda 3+1 sistemi uygulamasindan dolayr ddrdinci
Egitim-Ogretim donemindeki Isbasi Egitimini kapsaminda yapacagi
staj faaliyetini basar1 ile tamamlamasi gerekmektedir.

Atolye
Imkanlarimiz:

Meslek Yiiksekokulu Binasi1 Biinyesinde
1. Smiflarimiz i¢in;

2 adet atdlyemiz mevcuttur.

e Mutfak Egitim Atolyesi (60 M2)
e Unlu Mamuller Egitim Atdlyesi (60 M2)

Ascilik programi biinyesinde faaliyet gdsteren TOGU FIRIN
2. Smiflarimiz i¢in;

4 adet atolyemiz mevcuttur.

Roll Ekmek Uretim Tesisi (250 M2)

Pastane Imalathanesi (100 M2)

Glutensiz Uriinler Ve Cikolata Imalathanesi (75 M2)
Eksi Mayal1 Uriinler Hazirlama (100 M2)

Programin
Egitim Siiresi
ve Diploma
Tiiri:

Programin egitim stiresi 2 yildir. 4 yar1 donemden olusmaktadir. Mezun
olan 6grencilerimiz 6n lisans diplomas1 almaya hak kazanirlar. On lisans
ascilik diplomalar1 sayesinde ustalik belgesi ve is yeri agcma belgesi
haklarina sahip olurlar. Ayrica devlet kadrolarma kendi alanlarinda
oncelikli olarak atanabilmektedirler. Atandiklar1 takdirde Tekniker
unvant ile caligmaktadirlar.

Programin
Kabul, Kayit ve
Mezuniyet
Sartlari:

Programimmmz OSYM tarafindan yapilan YKS smavindan alman TYT
puan tiirliyle 6grenci kabul etmektedir. Yiiksekogretim kurulunun ilgili
mevzuatinda ve Gazi Osman Pasa Universitesi’nin  ilgili
yonetmeliklerinde belirtilen hiikiimleri saglayan lise ve lise dengi
diplomaya sahip 0Ogrenciler programimiza kabul edilmektedir.
Programdan mezun olabilmek igin o6grencilerin Gazi Osman Pasa
Universitesi Egitim-Ogretim ve Smav Yonetmeligi'ndeki basari
kosullarini yerine getirmesi gerekmektedir.




Ol¢cme ve
Degerlendirme

Ogrencilerimiz Tokat Gaziosmanpasa Universitesi On Lisans ve Lisans
Egitim - Ogretim ve Smav Yoénetmeligi hiikiimlerine tabidir.

Ogrenciler her ders icin en az bir ara (vize) sinava, birde dénem sonu
(final) sinavina girer. Ara sinavin %401, donem sonu sinavinin %60°1
alinarak yapilan degerlendirme sonucunda basarisiz olan 6grenciye
biitiinleme sinavi hakki verilir.

(On Lisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi, Olcme
ve degerlendirme, Madde: 28 (Degisik:RG-22/8/2012-28389)
Mezuniyet asamasinda bir dersten basarisiz oldugu igin mezun
olamayan 6grencilere, “Tek Ders Siav” hakki verilir.

(On Lisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi, Madde:
26 Sinavlar ve Sinavlarin Yapilisy)

Azami 6gretim siiresini asan 0grencilere basarisiz olduklari tiim dersler
icin iki “Ek Sinav” hakk: taninir.

Bu smavlar sonunda basarisiz ders sayisini bese indirenlere bu bes ders
i¢in Ui¢ yartyil, ek sinavlar1 almadan bes derse kadar basarisiz olan
ogrencilere dort yariyil (sinif gecme esasina gore Ogretim yapilan
kurumlarda iki 6gretim y1l1); bir dersten basarisiz olanlara ise 6grencilik
hakkindan yararlanmaksizin smirsiz; basarisiz  olduklart dersin
sinavlarina girme hakki tanimir.

(On Lisans ve Lisans Egitim-Ogretim ve Sinav Yonetmeligi, EK
sinavlar Madde: 34 “Bashgi ile birlikte degisik: RG-24/4/2017-
30047)

Egitim Ogretim
Metotlari:

Gazi Osman Pasa Universitesi’'ndeki programlarda en c¢ok kullanilan
egitim-6gretim yontemleri asagida verilmistir.

Programlar, amag¢ ve hedeflerine ve derslerin niteligine gdre bu listede
siralanan yontemler kullanilmaktadir.

e Uygulamali Egitim
e Ders & Sinif i¢i Etkinlikler
Grup Calismasi
Odev
Proje Hazirlama
Staj — Isletmede Mesleki Egitim
Mesleki Faaliyet
Sosyal Faaliyet
Alan Calismasi




Programin
Markasi

Programimiz kapsaminda doner sermaye isletmesi olarak iiretimi yapilan
iiriinler “Tokat Gastronomi Uriinleri — TOGU” adi altinda
markalastirilmis olup bu sekilde iiretimi ve satis1 yapilmaktadir.

Uygulama
Malzemesinin
Temini

OSYM - YKS Tercih Kilavuzu

Merkezi Yerlestirme Ile Ogrenci Alan Yiiksekdgretim On Lisans
Programlar1 Ag¢iklamalar Kisminda

Madde:

¢) Ders uygulamalarinda kullanilacak sarf malzeme, arag ve gereg gideri;
sinav, materyal ve egitim 6gretim hizmeti karsilig1 6gretim gideri

Maddesi geregi atolye uygulama sarf malzeme giderleri Ogrenciler
tarafindan karsilanmaktadir.

Tletisim

Telefon No: 0 (356) 252 16 16

Faks No:(0 356) 252 11 17-252 15 27
Mail: tmyo@gop.edu.tr

Internet Adresi http://tmyo.gop.edu.tr

Adres: Tokat Gaziosmanpasa Universit§si Tokat Meslek Yiiksekokulu
Tasliciftlik Yerleskesi 60150 Tokat / TURKIYE
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