Ascilik Programi

Program Yeterlilikleri

No Program Ogrenme Giktilari
Bu programin basarih bir sekilde tamamlanmasiyla 6grenciler sunlari yapabileceklerdir:

1 Yiyecek-icecek sektori hakkinda genel bilgi sahibi olmak ve sektoérle ilgili temel kavramlari anlama becerisi
kazanmak.

2 |Turizm sektori hakkinda genel bilgi sahibi olmak ve sektorle ilgili temel kavramlari kavradigini géstermek

3 | Milli mutfak kiltiriine karsi sorumluluk hissederek kiiresel baglamda tanitimini yapar.

4 |Gastronomi klltlrind ve tarihini 6grenir ve mesleki gelisimine bu bilgileri kullanir.

5 |Yazili ve sozli iletisim yeterliligine ve yliksek ikna glicline sahip olmak

6 Mesleki, toplumsal etik degerlere ve gerekli mesleki bilgilere sahip ascilar olarak takim calismasi ylritebilmek ve
gerektiginde bireysel sorumluluk istlenebilmek

7 Asclilik alaninda uygulamada karsilasilan ve 6ngorilemeyen karmasik sorunlari ¢ozmek igin bireysel ve grup lyesi
olarak sorumluluk alabilmek

8 |Ascilik mesleginin tatli ve pasta dallari hakkinda bilgi sahibi olur. Edindigi bilgileri pratikte kullanir.

9 |Meslegiile ilgili yeni tasarimlar gelistirme becerisi kazanmak

10 [Dinya mutfak kiltlrini 6grenerek, bunlari uygular ve gelistirir

11 |Yiyecek-icecek maliyet kontrol yontemlerini uygulayabilmek

12 [Toplumsal ve mesleki etik degerlerin farkinda olma

13 |Yiyecek-icecek isletmelerinin yonetimi ile ilgili bilgi ve beceriye sahip olmak

14 Temel bilgisayar kullanimi bilgisi ile birlikte yiyecek-icecek ve turizm isletmeciligi alanindaki yazilim ve donanimi
kullanabilme

15 En az bir yabanci dili kullanarak uluslararasi platformlarda ascilik ile ilgili gelismeleri takip edebilmek ve
meslektaslari ile iletisim kurabilme




